
Timbale d’olives - Olives vertes marinées à l’ail, citron       3€

Fuet Catalan entier - Saucisson sec typique de Catalogne, légèrement poivré      6€

Jambon Serrano Duroc - Fines tranches de jambon affiné 14 mois, race Duroc      8€

Jambon Ibérique Cebo de Campo - Jambon ibérique affiné 20 mois, issu de porc élevé en liberté    15€

Fromage ibérique de brebis - Fromage affiné au lait de brebis, texture ferme, goût doux      7€

Formage ibérique de brebis truffé - Fromage affiné au lait de brebis, parfumé à la truffe noire d’été   9€

POUR L’APÉRITIF

Cookie
Farine, Cassonade, chocolat noir 55%, oeufs         4€

DESSERT

Escalivade - Poivrons, aubergines, huile d’olive        5€

Patatas Bravas - Pommes de terre rôties, sauce tomate épicée, aïoli maison     7€

Joels (éperlans frits) - Petits poissons croustillants, servis avec citron et herbes     6€

Rabasse (calamars frits) - Lamelles de calamars panées       8€

Tortilla de patata - Omelette épaisse aux pommes de terre, oignons confits     4€  la part
Chorizo grillé - Chorizo doux poêlé, flambé au vin blanc ou au cidre      8€

Croquettes - Jambon serrano et piment d’espelette AOP (x5)       6€ 
Padrons - Petits poivrons verts grillés à la fleur de sel         6€

Pain Cristal & tomate            4€

TAPAS

La Classique Jambon Serrano Duroc - Fromage ibérique Brebis - Saucisson ibérique - Chorizo                              15€         28€

La Premium Jambon Cebo de Campo - Fromage ibérique truffé - Saucisson ibérique - Chorizo                              20€        38€

Le XXL Padrons - Bravas - Joels - Jambon Serrano Duroc - Fromage ibérique Brebis - Saucisson ibérique - Chorizo        -            50€

PLANCHES - Toutes nos planches sont servies avec du Pain Cristal et de la tomate Petite Grande

Laissez-vous surprendre par nos inspirations du moment :  jetez un œil à l’ardoise !

*Prix nets
Service inclus


